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1. Общrrе поло}ItеIlIIя

1,1. Щанное Полохсение разработано в соответствии с Федеральным законом NЪ 27З-сDЗ от
29,|2.2012 коб образовании в Российской сDgдgрации с измененияN.{и от 8 декабря 1020
года, санитарно-эпидемиологиLIескими правиJIаN,Iи pI норь{ами СанПиН 2.312.4.З590-20
"Санитарно-эпидемиологиLIеские требованлtяl к оргаllизации общественного пLIтанIIя
населения", ПостановлеIIием главIIого государстl]е[IIIого санитарного |]i]ача Pcll от 28
сеl,tтября 2020 года N 28 кОб утверждении сани,гарI{ых правI,{J СП 2,4.З648-20
кСанитарно-эпидемиологиLIеские требования tc организацияN,I воспI.Iтания и обу.lения,
отдыха и оздоровления детей и молодежи), (Dедеральным законоNl NЪ 29-ФЗ от 2 января
2000 г кО ка.тестве и безопасности пищевых продуктов) с из\{ененлIя}III на 1З илоля 2020
года, а также Уставом дошкольного образоватеJIьI]ого yLlpe,rli.fetII1я и другими
нормативIIыми правовыми аl(таj\,Iи Российской (I)едерации, рег_lа\IентирующиI\4I,I
деятельность организаций, осущестI]ляIошlих образовательнуIо деятельность.
1.2. Настоящее Полоltсение определяет цель, за/]а,rи и (lунtсции KoNIиccI.I]I по контролIо за
организациеЙ и KaI{ecTBoM питания, бракерахiу готовой продукции (да-rее коrtt.tссия),

регламентирует ее деятельность, уста[Iавливает права, обязалtности и oTBeTcTBeHI{ocTb ее
tIленов.

1.З, Комиссия по коI;тролю за организацией и KaI{ecl,BoM питания, бракера;к1, готовой
продукции комиссия обществеrIного коIlтроля учреждения, созданная в це_Iях
осуществления каI{ественLlого и систеN4атиIлесl(ого коII,IроJIя за организацией питания детей,
Itонтроля качества доставляемых продуктов и соблtоденлtя саI]итарно-гигиениLIесItих
требований при lтриготовлении и рrLздаI]е пищи в детскоN,I саlду.
1.4, Коп,tисси.я в своей деятельности руIrоводствуетсrl санитарно-эпидемиологическими
правилами и нормами СП2.З12.4.3590-20, СП2.4.З648-20, СП З,112.4.З598-20, СП 2.2.З670-
20, сборrrиками рецептур, технологиLIескими картами, ГОСТапци.
1.5. В задаI{и комиссии входит:

. контроль за I(аLIес,г]зом достаI]л,IеN,II)Iх продуктов пI4 гаI,II4я]

. контроль и KaI{ecTBo приготовления блюд;
' кОI]троль за соблIодеi{иеI\4 сzIнитzlрIIо-гигиениLIесiсих,rребованII["I tlpII прI,iготоlзле1,Iии и

раздаче пищи в детском саду.
1.б, Состав комиссии, сроки ее полноtttо,тиЙ утверждаIотся приказоj\,I заведуtощей
ДОШкОльным образовательныN,I уLIре)I(деFIиеN{ I-Ia наIIало учебного года. Срок полноп,lо,лиЙ
комиссии - 1 год.
1.7. КОмиссия состоит из FIe I\,leнee 3 ,леловеit. R состав коi\,Iиссии могут входить:

. представитель адмиIll4страции: :]аведующий ЛОУ;
t педагогические сотl]удниl(и;
. повара;
t I{леtI пiэофсоюзного коN,Iитета детского сада;
о представитель родитеJIьской обществеFIности ЛОУ.

В необходиМых слуLIаях В состаВ коNIиссиИ могу,г быть включены друг[Iе работнrткlr
уLIреждения, приглашенFIые специалисты,
1.8. Комrиссttя работает I],гесFIоN4 I(oH,Ial(Te с а/{мI4llистрttцисй и пlэосРсоrозны\l liо\lIl,гстоN,I

доу,
1.9. Члены комиссии работают на добровольгIой основе.
1.10. Администрация fiОУ при устаFIовлении стимулирующих надбавок к .]о.-I7iностным
окладам работников, либо при преN,Iировании вправе уIlитывать рабоц, ч.-1енов Ko\IIIcc1II,I.
2. Фуlrкции коN{IIссIIII llo liorlTpo.пIo з:l 0ргllнI.I:JацItеI",l tI I(aIIecTI]0\I пItтанItя, браttерапtу

Гоl'оВоI"I ПРоД\'ttцllII, обl,еli'гьl, llрслпIе'I, I,1 с\/б,ьсIt,гLI ItoII]-I)0.1rI li0\lIrcclIIl

2.1. К основl]ыN,I фl,нкцrtяrt Iio\lIlccI.11.1 lJ JcTclio.\I сад), oTII0crtT:



контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм при транспортировке,

доставке и разгрузке продуктов IIитания;

проверка на пригодность складских и других помещений, предназначенных дJш

хранения продуктов питания, а так}ке соблюдения правил и условий их хранения

согласнО nризнакаМ доброкачественностИ продуктоВ (Прuлоuсенuе ]);

проверка соответствия пищи физиологическим потребностям детей в ocHoBHbIx

пищевых веществах;
проверка соответствия объемов приготовленного IIитания объему разовых порций и

кЪличЪству детей;
проверка на ршдаче правильности хранения блюд, наJIичия компонентов для

оформления, отпуска блюд, температуры блюд после проверки их качества;

контроль организации работы на пищебпоке;
о отслеживание за правильностью составления ея(едневного меню;
. наблюдение за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;
. осуществление контроля за сроками реализации продуктов питания и качеством

приготовления пищи;
. оiбор суточной пробы, проведение органолептической оценtси готовой пищи, т.е,

определение ее цвета, запаха, вкуса, консистенции, жесткости, сочности и т,д,

(Прuлоэlсенuе 2);
. направление при необходимости продукции на исследование в санитарно-

технологическую пищевую лабораторию.
2.2. Комиосия проверяет:

. сопроводительн}то документацию на поставку продуктов питания, сырья (с каждои

поступающей партией), товарно-транспортные накладные, заполняя журнал

бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
о условия транспортировки каrкдой поступающей партии, составляя акты при

выявлении нарушений;
. рацион питания, сверяя его с основным двухнедельным и ежедневным меню;

о наличИе технолоГической и нормативно-технической документации на пишеблоке;

.ежеДнеВносВеряеТзаклаДкУпроДУкТоВПИТаНИЯсМенЮ;

. соответствие приготовления блюдатехнологической карте;

о помещения для хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные

камеры), соблюдение условий И сроков реализации, ежедневно заполняя

соответствующие журнаJIы;

осуществляет ежедневный визуаJIьный контроль условий труда в производственнои

среде пищеблока и групповых помещениях;

визуально контролирует ежедневное состояние помещений пищеблока, групповых

поМещений, а TaKIte 1 раз в неДелЮ - инВенТарь и оборУлоВание пищеблока;

осматривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пищи, заполняя Гигиени,lеский

журнал (сотрулники), проверяет санитарные кни}кки;

соблюдение противоэпидемических мероприятийна пищеблоке) групповых - 1 раз в

неделю, заполняя инструкции, х(урнал генеральной уборки, ведомость учета

обработки посуды, столовых приборов, оборулования;

ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации

питания, списком детей, питающихся бесплатно, документы, подтверждаIощие

статус семьи, подтверждающие документы об организации индивидуального

питании;
соответствие ежедневного режима питания с графиком приема пищи;

е]fiеДнеВнУюГиГиенУприеМапиЩи'сосТаВЛяяакТыпоПроВеркеорГаниЗаЦиИ
пIIтания.
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] -: (Ъъекты, предмет и субъекты контроля комиссии:
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#дЧiТi#*Н***", шffi"*Ж;:":"Ж"*,группах;

. поточностьприготовленияпродуктов 
питания;' 

;;;x;r;Hж,#;;.;;;;;iiu,, ",оповых приборов на пиrцеблоке, в. условия и сроки хранения продуктов;' 
r-"#"";]#ffi;i Ж;ЖУ'Й"" И j\IоющI,Iх средств на пиrцеблоке

. соблюдение требований и норм СанПин 2.з,2.], j_i90-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организацлII{ обrцественного питаниянаселения> при приготовл ении и вьIдаче готовойt лроJ) кцIlIi:, исправность холодильного, технологического обор1,:ованIIя:, личная гигиена, прохождение гигиенической ПоJГL]ТLlВкII и аттестации,медицинсКий осмотР, вакцинаЦии сотрудниками {О}.:' 
ffi#nxХ:r;#;"#',.t#]хi;,""Ёо-"**' lJ*n,,. :ек\ цая уборка на

2,4, КонтролЬ осуlцествЛяетсЯ в виде выполнения er\eJHeBHb.' 
lt,i нкцltональнъжобязанностей комиссии по контролю за организацией и качество}I

:О]оlой продукции, а также.rrruчrЬur* 
";;;|';;.";Т#:ijл_ii,".СТВО}I 

ПIlТЗн]:я. бракераrrсу
z,s, ПЛаНОВJЁ 

"pou,po" o.r*..r"',1iij#iXЪ"J#T;:h"ffi;ý),o.rn"^, 
заве.]\_furшеil {оуПланом производ^ственного контроля за организац ией ипu"aar"оп,lпraur"" НЗ r.ýзliц5'I-I год,который разрабатывается с учетом 

- 
Программы проI.Iзводственного КонтLrо.-,я засоблюдением санитарных правип , uu,a,опп"r,йann санитарно-противоэпи7]е\IIIо.lt)ГIIческIIх

l:tr-чтжхт;ких) 
^nn"ропрЪ"1",; 

и доuод"r.""-оо сведения всех членов Ko..'..'eKTIiBa

*}* jш*тд#ft 
"* j.iТ*##Ёi:r"-:i:}.}.:ifi:;Ё*;"",;:;;,".

отпускакатсдой вновь приготовледной партии. 
)ракераж пищи проводится до начала

2,7 , В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пиrцевой продукции напипlеблоке отбирается суточная проба от пuп*ои партии приготовленной пl,tшевойпродукции.
2,8, Отбор суточной пробы осуп{ествляется в специально выделенные обеззара;кенные ипромаркированные емкости (плотно закрываюrциеся) - оrо..,irrо'п'йо. б.rю:о lt (или)
;ffi;*i:iХ'#"iХi;;:J"#"J:,нlът;;ж*,J"f*,;*iа*о]};,л,,трlе151,блюда)
ОЛаДЬИ' КОЛбаСа, бУТеРбРОДЫ ОСТаВляются по,,Iтучно, целиком i" оо"..FТ;} l"i';"'",:Суточные пробы хранятся не менее 48 часов 

" ".r"u"*bнo отведенно\I в \о.lоJrIльникеместе/холодильнике при температуре от +2ос до -|бос.2,9, При нарушении технологий пр",о,оuления пиU]и, а также в сл},чае неготовностl,t, блюдок выдаче не допускается до уarрuпения выявленных недостатков. Резr.rьтат бракеражарегистрируется в журнаJIе бракеража готовой Продукции с указанrIе_\I lII]IIч]Iн запрета к

iilfrЖ #,Н#"# ##lЖ:", 
Фu"Й 

'Jn"#*,o, 
возврата пltщевой продукции,

2,10. Комиссия составляет акты
:.:,u"з"*.я по причине отсутст"r" оJi.о]писание 

продуктов, невостребованных порций,
1,1 l, IlрИ выявлении нарушений комиссия составляет акт за подп[Iсью всех членов.
3.'J;"fЖffi:i rЦ:;,ЪJi".-;;;;;"" 

по улучшению питанрlя детей в дошкольном



2,|з. Коrtltссllя отчитывается о результатах своей контрольной деятельности I]a

адмрlнI.IстратIlвньt\ совещаниях, педсоветах, заседаниях родительского комитета,

3. Оценка организации питания в ЩОУ

3.1. Korrrrccl.iя в полном составе ежедневно приходит на снятие бракераrкной пробы за 30

минут до нача_rlа раздачи готовой пищи, предварительно ознакомившись с основI{ым и

ея(едневны}I }Iеню.
з.2. В \{еню должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудtIиков, сутоLIная

проба, полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, выданных

продуктов. Меню должно быть утверждено заведующей, должны стоять подписи техника -

технолога, кладовщикц повара.

з.з. Бракеражную пробу берут из общего котла (кастрюли), предварительно перемешав

тщательно пищу в котле.
3.4. Бракераж начинают с блюд, имеющих
затем дегустируют те блюда, вкус и запах

дегустируются в последнюю очередь.

слабовыра>rсенный запах и вкус (супы и т.п.), а
которых выражены отчетливее, сладкие блюда

3.5. В журнаJI бракеража готовой пищевой продукции вносятся результаты
органолеПтической оценкИ качоства готовых блюД и результаты взвешиваЕия порционных

блюд. Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью: хранится у
ответственного за питание.
3.6. ОргаНолептичеСкая оценка дается на каждое блюдо отдельно (температура, внешний

вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность).
З.7. Оценка (отлично) дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые

соответствуют по вкусу, цвету и заrrаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной

рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.

3.8. Оценка (хорошо) дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в

технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не

приведшие К ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует

требованиям.
з.9. Оценка (удовлотворительно) дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если

в технологии приготовления пищи были доlrущены незначительные нарушения, приведшие

к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено),

з.10. Оценка (неудовJIетворительно) (брак) дается блюдам и кулинарныМ изделиям,

имеющим следующие недостатки: посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах,

резко IIересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, недо}каренные, подгорелые,

утратившие свою форrу, имеющие несвойственную консистенцию или другие признаки,

портящие блюда и изделия. Такое блюдо но допускается к раздаче, и ко]uиссия ставит свои

подписи напротив выставленной оценки под записью кк раздаче не допускаю),

3.11. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал установленной

формы и оформляется подписями всех членов комиссии,

з.tz. Оценка качества блюд и кулинарных изделий (удовлетворительно),

(неудовлетворительно), даннаЯ комиссией или другими проверяющими JIицами,

обсуждается на аппаратном совещании при заведующей, Лица, виновные в

неудовпетворительном приготовлении блюд и кулинарных изделий, привлекаются к

материальной и лругой ответственности.
3.13. Комиссия также определяет фактический выход одной порции каждого блюда,

Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли или

котла на количество выпИсанньIХ порций. ,Щля вычисления фактической массы одной

порциИ каш, гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содерлсащий

готовое блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанных порций, Если

объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка вычисления факти,lеской

t_
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_]. _ з. оснс-lвны\I}I формами работы комисси}l яВ_-IЯi..] , a . -

. совещанлIя, которые проводятся 1 раз в кварта.:

. контроль, осуществляемый руководителе]чI до}-. :i.,-___;j.:.l :

ПpoиЗBoДсTBеннoГoкoнTpoЛяЗaopГaниЗaциейLIК?({eCТBta].l-....:-1:-.
З.17. По результатам своеЙ контрольноЙ деятельности Ko\IIiccIl' _ _ _.: ; t)

состоянии дел заведующей детским садом на администратIiвное ci:: _: _ __ _ _,_,-_я

педагогического совета, родительского 
комитета. Результаты ;*: 

j - -''-.'.

оформляются в форме протоколов или доклада о состоянии дел ПО ОРГаНlij.-".__ _ : 
=

детском саду. Итоговый материал должен содержать коI]стаТацию фаКТОВ. ВЬ;;- -:'- -'--.'-

необходимости, предложения.
З.18. Контроль проВодится в виде плановыХ проверок в соотвеТствии с утвер;к-]еН:,1-].1

планоМ производственного контроля доу' который обеспечивает периодичностЬ II

исклюtIает нерациональное дублирование в организации проверок и в виде оперативных

проверок с цельЮ установления фактов и проверки сведеlIий о нарушениях.

Примерный перечень вопросов) подле}кащих коFIтролю и рассмотре}Iию:
. оценкаорганолептическIiх cBoL"IcTB приготовленной пищи;
, .предотвращение пищевых отравленLIй;
, предотвращение желудочно-кIIшечных заболеваний:
. контроль за соблюдением технологии приготовленI,Iя пищи;
. обеспечение санитарии игигиены на пищеблоке;
. контроль за организацией сбалансированного безопасного пI,IтанlIя;

. контроль за хранением и реализацией пищевых пl)од}lктов:

. контроль за качеством поступаюUlих пиll{евых прод)/ктоIr I,I IIалиLIием

сопроводительных документов ;

о веденИе журналоВ бракеража готовой пишевой прод)/кцI,{и и бракерахса

скоропортящейся пищевой продукции;
о контроль за качеством готовых блюд и соблюдением объема порций;
. контроль за выполнением норм питанияи витамиЕIизацией пищрI;

. контроль за соблюдением питьевого режима;

. контроль за закладкой основных продуктов питания;
о контроль за отбором суточной пробы.

итоги проверок заслушиваются на совещании при заведующей, где обсуждаются замечания

иПреДЛожеНияПоорГаниЗацииикаLIесТВаПиТанияВДеТскоМсаДУ.

З.19. Ддминистрация ДоУ обязана содействовать в деятельносТи ко]чIиссии и приFIимать

меры по устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.

., )'



4. Правао обязанности, ответственность комиссии

.-"Tffi:lx;JT "lЁii*о.""" конкретные предложеЕия ''о организации питания в

a

о

детском саду;
контролировать выполнение принятых решении;

направлять при необходимости прЪлупч", на исследование в саЕитарно-

технологическую n"r""yo лабораторию;

сосТаВЛяТЬинВенТариЗационныеВеДоМосТииакТынасписаниенеВосТребованных
порций, недоброкачественных продуктов ;

давать рекомендации, направленные на улучшение питания в ЩОУ;

ходатайстВоВаТЬПереДаДМинистрациейДеТскогосаДаопооЩрениИИЛИнакаЗании
работникоВ,сВяЗанныхсорганизациейпитанияВДоIЦкоЛЬноМобразоватеJIЬI-IоМ
учрех(дении.

доставке и разгрузке продуктов tIитания;

. провеР"r" 
"*пuдЪкие 

И другие помещения на пригодность

питания, а также условия храненf,{я npoolY:: 
L*л,,^.

количеству воспитанников,
комиссия несет ответствонность:
. за выполнsние закрепленных за ней полномочии;

. за принятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Полотtением, и в

соотвgтствии с действующим .*ойоь.пu"""о* российской Федераuии;

о задостоверно"i-rrпu.аемых фактов в учетно-отчетной документации,

a

о

.-"нffi;""r'ffiЖ соблюдение санитарно-гигиенических НОРМ ПРИ ТРаНСПОРТИРОВКе'

для хранения продуктов

,Ър.u"".u оЙю работы :з :y::::::;: ннжi:т"еът;ffi й;;;;;; ;; гигиены р аб отниками ПИЩебЛО Ка;

лп\/IJт.IR ПИ-ГаътИЯ у: ::ffi;"r;i#"'"iЁ:ц:т"",:"#;; реаJIизации продуктов питаътия и KaLIecTBa

приготовления пищи;

;;;;r" за правильностью составления меню;

;ЪНЁ#:НТffi i"#йiЦй:,чуr,ж.тjfi i""JJ::if "-"#
:e;ffi;lхт#" T#fi;:^":;##;",;;'r,r*" 

- 
ф"."опогическим ПОТРебНО СТЯМ

;ffi;;;;;";";,;тическуюоце::Iл:":"j""*::"ч
fi :::ffi ;:;ff##Ё':н#Jffi i";;;;;;;;;"""яобъемуразовыхпорцийи

a

о

о

a

a

о

a

a

a

о

a

5. Щелопроизводство

Комиссия ведет акты на списание невостребованных порчий и следующие журЕаJIы:

Гигиенический журнаJI (сотрулники);

Журн ал бракеража готовоЙ пищ-е1-,1 ] 
п родукции ;

Журнал бракеража скоропорт"пr:i:" пищевой продукции;

ЖуЪнал учета посещаемости детеи;

ЖурнаЛ учета температурного режима холодильною оборудования;

Журнал учета ""*""р*уры 
и влажности в складских помещеЕиях;

Журнал учета ;^"й;;сти (расчет и оценка использованного на одного ребенка

среднsсуточного ,uЪорu пищевых продуктов IIроводится один раз в 10 дней, подсчет

ЭнергическойценносТиполУчен"о.ор'u"онапитанияисоДеРЖанияВ}IеМосноВных
пищовых веществ проводится ежемесячно) ;

Журнал учета работы бактерицидной лаtuпы на пищеблоке;

ЖУрналгенеральнойУборки,ВеДоМостьУчетаобработкипосУДы'столоВых
приборов, оборудования;

о

a



. ВедоI!,Iость контроля за рационом питания детей.
5.2, Жr'рна,rы в бумажном виде должны быть пронумерованы, прошнуроваLIы II c;i_-; -:
печатью учреждения. Возмоrкно ведение журналов в элек,гронноN{ виде.

6. ЗаключительныеполOжения

6.1. Настоящее Полохtение является локilльным нормативным актом, приниNIае_:r
Педагогическом совете дошкольного образовательного учреждения и }TBep;I::. _ :

приказом заведующей дошtсольным образовательным учреждением.
6.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Полотсение, о(;орп,tляю,-.:
пиСьменноЙ форме в соответствии деЙствующим законодательством РоссItй;..
Федерации.
6.З. Щанное Полоrкение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнен]iя j

Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.6,1. настоящего Положения.
6.4. После принятия Полоrкения (или изменений и дополнений отдельных пунктов ,1

разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

ос
пр
дБ

м(

о(

т(

с
I
1



ор.анолептич""#;I"#fr;"нfii:l,i, качества продуктов Прuлосtсенuе 1

ocrroTp лучше проводить прII JH-BH.]}I .--..,_ЭТi;;";"Ъ"#&;1i#.:i.l1"#ЧХ";
;:,Нffi:"' 

их цВеТ' опреде,-r""'" За:lа\ ilpt,rJ\ хтtrв. ]апЪх о.rр.о"по.тся при затаенном
[ля обозначенIIя запа\-],,'l,],rз-,:!':JЯ ЭПIiiета_\f]i: ч]lсты]-i. свежий, ароплатный, пряный,

HJ."";.,:ЖlillX;.TX;::.. 
,,-:., 

_:;]::i;,;,"i;j:"r,*. 
';;;;;",,"r ^Ъ;.,i;,р""..-,.о,,iu.,u"

ВкУс про_].,:: _:. :::j. .._

температ\/о. 'ОО'', 
, 

- " =,i-., ,,,--.' c leJ.'eT , ili]i]il1;,i1?'iЪТYfrТ,3ЁЁ; 
дл,t нее

сыры\ r::'-:'-,.'.,. r.-,-е'-'1чо:llrtо 
выполнять некоторые правI.I.1а пре,остоl)ожности: }Iз

не пг.: -i: .; з !- -\,чае "u,.or"i.l",l*,ifrН"-dtЦЖfi? ; ixТ:lfi**i*1*Ш.jTaii,::- 
' ,,l"чае поJозрения, что данный'рооуп, бiп.rр"о"ной пищевого отравления.

Признаки доброкачественности
используемыхво.r.*"ТХ",i.i'"'ХIIРОДУКТОВ'

-"..rJ";;:T,*"'o КРаСНОГО u"'#;".':З,,*ffir,- часто окрашенный в ярко-красньтй цвс,г,плотное).,,J:::"#;;fii#*.fi 
i-"]iНi;хi#тff ъ:|"ъ{\яхj*#:;:",}т;:свеяtего мяса -- мясной, свойственн"rй дurrопr;;;; }кивотного.Замороittенное мясо имеет

пальцев остается пятно красного 
"J_"r".1I.;:IiT:i: 

I-IHec'\I. На которой от пlэикосIIовения

,,,-,, -.T1,:.. 
j:]]:,].::]:: ,1],-,_.:,;,..--'. -:= ,;,;"'i;:1'ъ'ilН:#1",;;::,:i1:1iFо"'iп.'о,

' ::""

;;ж;н;.;,.,., _. ..] . - :- -- - :j ] r"".|]i."",i,11#fi;:.rXlffHJi];&ж;
{оброкач.jс _ э.i":' ]' 

_ _ .__ -.'-_,' ]. '_.'_)'рuктерный для каждого вида мяса.
поДоГрето.о .ru,.r"o.o -_.,]. .]'. --= 

;:_:l\]е;{JенноГО Мяса определяIот с помоtцью
МЯСНОГО сока, остаю[Iегtrся :_: :_ .: :-: 

'' :: ' -ЯТ В ТО,lЦ}' -\IЯСа И ВЫЯВJIяIот хаpакте]] запаха
Свежестъ мяса }Io,i".-, ],,aa-

ВаРЯТ в кастрюл. п"iпр"rrл"п 
" 

...-=]._..__;iiНОЙ 
BaPKot1 -- НебОЛьrпой KycoLIeK л{яса

ПРИ ЭТОМ должен бытъ прозр.;r;.t;.:r-',.,r, ,,.;]:\ 
ВЫJе,lЯIОrЦеГОСЯ ПРИ Варке пара. Бульон

ИЛИ ГНИЛОСТНОго запаха мясо испо.lьзt-lзjlь :_._;]я 
СВеТ,lЫ\lИ, ПРИ ОбНаРУЖении кислого

У СВеrrtей рьтбы чешуя гладкая. Ж","r".ЯРКОКРаСНОГо или розового uu.ru.';;';-;.].ij]_*"], 
П,lО'ГНО ПРИЛеГаеТ к телу, лсабры

трудом oro.n".r..' 
розового цвета, глаза вып\-к_lые, прозраLIные. Мясо ;r"ir"l]'7;'']':::o?

,ь б",.,ро ; ;;;fiýlЁJ:i: 
ЁFtл лlаl:ъ;;}:J;;чж.:,ffi ful. *;Ж{:i*lТl,"J#'hff.тtж;:]_^, ffi v^,opй}oiiooponoo..,u*no,t

Жi:.:ffJ#:iffi ::ý "" о,й"т о т к о сте о,, un u"ulXlit".'i. xxi# i Жii; :ЖЪ #:;
У несвелсей рыбы мутные ввалившиеся глаза, чеIхуя без блеска) tIокрыта плутнойлипкой слиЗЬю' жиВоТ часТо бьтвает вздутым, urr*"йЁ'-й-йо;;;;оппrпr.r"по, 

жабрыжелтоватого и грязно-сер_ого цвета, сухие или влажные, с выделениеМ дУрно пахнуrцийжидкости бурого цвета, Мясо ор"б"оa, легко отстаеТ от костей. На поверхлIости tlacTo



появляются ржавые пятна, возникающие при окислении яшра кислородом воздуха. Увторично замороженной рыбы отмечается тусклаlI поверхность,Ълубоко iвалившиеся глаза,измененный цвет мяса на разрезе. ]акую рыбу ис',ользовать в пищу нельзя. Дляопределения доброкачественности рыбы, особЪннЬ .u*ороп,енной, 
".rrоо".у.т пробу сножом (нагретый в кипящей 

"оде 
нож вводится в мышцу позади головы и определяетсяхарактер запаха), Применяется также пробная варка Qtусок рыбы или вынутые жабры варятв небольшом количестве воды и определяют характер запаха, выделяющегося при варкепара).

слегка сладковатый. Щоброкачественное молоко не доля(но IiN,IeTb осалка, постороннихпримесей, несвойственных привкусов и запахов.
Творог имеет белый или слабо-iltелтый цвет, равно]\{ерныI'I по всей массе,однороднуЮ нежнуЮ консистенцию, вкус и запах кисломолочный. без no.roporrr""привкусов и запахоR, В детских учреждениях использование творога разрешается толькопосле термической обработки.

консистенцию без кр}.пI,Iнок бе.тка и
для себя вкус и запах. небо.-tьш\,ю

Сметана в детских учреждениях всегда используется после термиLIескоII обработкl,t.сливочное масло имеет белый или светло-желтый цвет равномерный по всей массе, .ll.tстыli
характерный запах и вкус, без посторонних .rр"r.a.я. Перед вьтдачей сливоtIное маслозачищается от желтого края, представляющего собой продукты окисления жира.

счищенный слой масла в пищу для детей не употребляется даже в случае егоперетопки.

Яйца
В детских учреждениях разрешено использовать только куриные яйца. CBerKecTb яиц

устанавливается путем просвечивания их через овоскоп или просмотром на свету черезкартонную трубку. MorrcHo использовать и такой способ, nun .rЪ.руп,."". яйца в растворсоли (20 г соли на 1 л водьт). При этом свежие яйца в растворе соли ToFIyT, а усохшие,длительно хранящиеся всплывают.

Сметана должна иметь густую однородную
жир4 цвет белый или слабо-желтый, характерный
кислотность.
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